Dosatrice volumetrica adatta

al dosaggio di prodotti
liquidi, semiliquidi, densi,
con pezzi, sia a caldo

che a freddo.

www.promyssrl.com
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DROPPY

Dosatrice volumetrica di alta gamma.

La tecnologia usata consente di non
“stressare” |’alimento nel passaggio
all’interno della macchina, ed & quindi
adatta a tutti i tipi di prodotti liquidi, densi
e anche con pezzi molto grossi (fino a
30mm-3cm di grandezza).

Il sistema di dosaggio a «ristagno zero» &
innovativo e consente poca perdita di
prodotto, una piv facile pulizia e meno
rischi batterici. Droppy ha inoltre un
innovativo sistema di sanificazione
auvtomatica, attraverso il quale la macchina
in autonomia, dopo circa 15 minuti, si
sciacqua, si deterge e si sanifica
completamente senza dover smontare
nessun pezzo della stessa. Droppy ha un
funzionamento totalmente pneumatico,
senza |'ausilio di nessun componente
elettrico, e permette al cliente di poter
dosare, colmare o farcire qualsiasi tipo di
contenitore/alimento. La velocita di dosata
ed aspirata & impostabile e ripetibile, cosi
come il volume di dosaggio.
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DATI TECNICI:

Produzione oraria: 200 litri
ora 500 litri ora

Range di dosaggio: 0/200 cc
0/500 cc

Materiale componenti: Aisi
316 per i componenti a contatto o
con il prodotto o Aisi 303/304
per i componenti pneumatici
Alimentazione: Aria compressa 5/6
bar

Consumo: 100 NL/min

Peso della sola dosarice: 70 Kg

* Non stressa il prodotto dosato!
* Non richiede smontaggio per essere
lavata/sanificatal
* Si sanifica autonomamente con un lavaggio
anteriore e posteriore del pistone!
* Funziona completamente ad aria compressal

* Dosaggio precisissimo con regolazione
micrometrica visvalizzatal
¢ Velocita regolabile di dosaggio e
aspirazione prodotto!
e Completamente in acciaio inox in ogni
sua parte!




STRUTTURA TRAMOGGIA

Possibilita di fornire ' _ tramoggia

strutture di supporto . personalizzata su
anche su richiesta richiesta del cliente.
del cliente. '

COLLEGAMENTO
MACCHINA A
QUALSIASI
SISTEMA DI
ALIMENTAZIONE

La macchina puod
essere interfacciata a
qualsiasi tank del
cliente.

DIVERSE MODALITA DI
FUNZIONAMENTO

Possibile far funzionare la macchina
indosatura - farcitura - colmatura.

UGELLI DI DOSAGGIO
PERSONALIZZATO
Possiamo personalizzare
qualsiasi ugello secondo
I’esigenza del cliente.

~PrROMYS

Indirizzo: Via L.Savio, 7 - 33080 Roveredo in Piano (PN)
Telefono: 0434921929
Orari: Lunedi - Venerdi 8:30 - 12:30 14:00 - 19:00

N!ail: info@promyssrl.com www.promyssrl.com
Sito web: www.promyssrl.com



